Vorspeisen & Salate

Canpaccio vom Argentinischen Rind

mit hausgemachtem Rucola — Krauterpesto und frisch gehobeltem Parmesan 16,50 €

Rote Beete Carpaccio

mit karamelisiertem Zt’egen/ea"se; gerosteten Sonnenblumentkernen und Kiirbiskernol 12,90 €

JWinter- Salat*
frischer Wildfkréautersalat mit pochierter Babybirme, gegrillter Hummergarnele,

frischen saisonalen Beeren und Croutons 18,90 €

Suppen
Hausgemachte Essenz von Steinpilzen

mit Wurze{gemdsen und /zausgemacﬁ ten Morc/ze//e/o’]fcﬁen 850 €

Westfilische Grinkohlcrémesuppe

mit gebackenen Blumenkohlroschen und Baconchip 850 €



Argentinisches Rind aus unserem Steakhouse
Dyy Aged Steak, hausgereift aus unserem Reifeschrank (nicht fiir To Go)

Tagesafktuell, fragen Sie unsere Mitarbeiter Ladlies Cut: 42,90 €  Gentleman's Cut: 44,90 €
Black Angus Hiiftsteak

Ladlies Cut : 2850 €  Gentlemen's Cut : 34,50 €

Black Angus Rumpsteak

Ladlies Cut : 31,00 €  Gentlemen's Cut : 39,00 €

Black Angus Rib - Eye — Steak

Gentlemen's Cut : 4550 €  Steakhouse Cut (500 gr): 72,00 €
Black Angus Filetsteak

Ladlies Cut : 48,90 €  Gentlemen's Cut : 60,90 €

Ladles Cut : 200 gr ~ Gentlemen'’s Cut 300 gr Stakhouse Cut: 500 gr (bei allen Steaks moglich)
Alle Steaks servieren wir mit unseren Pommes. Umbuchung der Beilagen : Bratkartoffeln, Salat oder Ofenkartoffels 150 €

Rumpsteak ,Strindberg“
mit einer Zwiebel — Sery%msz‘e und knusyar{ge‘n Spec/c' - Bra L‘/c'arz‘ojg/n
Ladlies Cut : 3350 €  Gentleman's Cut 4050 €

Pfeffersteak

Rumpsz‘eak, mit einer /a[/eam‘en /féﬁrs&uce aus grinen und rosa Beeren mit

Speck - Bratkartoffeln Ladlies Cut : 3350 €  Gentleman’s Cut 40,50 €
Blackened Steak

eine Kostlichkeit aus Louisiana, Rumpsfea/e mit einer pikanten Spez[a/ — Gewdrzmts’c/zung, ohne Fett
gebraten, mit knusprigen Speck - Bratkartoffeln

Ladlies Cut: 33,50 €  Gentleman's Cut: 40,50 €



Klassiker

Kalbsleber ,Berliner Art“

Gebratene Kalbsleber mit /zausgemac/zz‘em /(an‘ofé/sz‘ampf und gesc/zwenkz‘em

Apfel-Zwiebelgemiise 27,50 €
Original ,Wiener Schnitzel“

Kalbsschnitzel aus dem zarten und Seﬁ{gen Riicken, mit ,Wiener Garnitur”

kleinem Be[/agensa/az‘ und knusprz('gen Speckérafkarfcﬁé/n 3190 €
Geschmorte Neuseeland-Lammistelze

in eigener Jus mit provinzialischem Gemiise und crémigem Kartoffelstampf” 2850 €

Hausgemachte Rinderroulade

mit efgener Sauce, Kirschrotheohl und geéraz‘enen Semmellknodel - Scheiben 2850 €

Frische hausgemachte Triffel-Pasta vom , Hof Holberg“

mit keleinem Rinderfilet und gehobeltem Parmesan 26,50 €

Tomahawk Steak ca. 400 gr, vom franzisischen Duroc-Schwein
Zart marmoriertes und am Knochen gereiftes Steak

mit Zwiebelmarmelade, sautiertem b’/az‘fspzhaf und kleiner Oﬁ'néarz‘gﬁ'/ 2850 €



Weltmann’s Burger

Weltmann’s BURGER

reines Rinderhackfleisch (mit 10% Fettanteil), saftig gegrillt, mit Rucola, Tomaten,

Zwiebeln, Remoulade, BBQ-Sauce und Pommes Frites ,Natur” 18,90 €
Weltmann's BURGER ,, Deluxe”

reines Rthder/zac/cﬂe[sc/z (mit 10% Fettanteil), Say?{g gegrz’//é mit Rucola, Tomaten, Zwiebeln,
Remoulade, BBQ-Sauce, Bacon, Chili—Beans, Kése und Pommes Frites ‘Natur” 2250 €
Weltmann's,Veggi“ BURGER

/zausgemac/zz‘e I/I/a/p/p[& — Petties, sgﬁzg gegr[//z‘, mit Rucola, Tomaten, Zwiebeln,

Remoulade, BBQ-Sauce und Pommes Frites ‘Natur” 18,90 €
Weltmann’s ,Wildlachs“ BURGER

aus ﬁ[sc/zem W[/d/ac/zsﬁ/ez‘ mit Limetten-Aioll, Honz('g~5€;7j5017[s*auce; Gurken, Zwiebeln,
Rucolasalat, Tomaten sowie unseren /musprz('gen Fommes Frites ,Natur“ 19,90 €
Weltmann’s BURGER , Ziegenkiise-Beef

reines Rinderhackfleisch (mit 10% Fettantetl), saftig gegrillt, gratiniert mit Ziegenkése, dazu Rucola,

Tomaten, Portwein-Zwiebelmarmelade, Fejgensenf BBQ-Sauce, und Pommes ‘Natur” 23,50 €
Weltmann s, Triffel“ BURGER
reines Rinderhackfleisch (mit 10% Fettanteil), saftig gegrillt, mit schwarzem Trijffel, Cheddarkése, dazu

Rucola, Tomaten, ﬁqﬂé/mq/b, BBQ-Sauce, und Pommes “‘Natur” 26,50 €



Fisch:
Fangfrische Forelle Miillerin ,im Ganzen, aber nahezu gréitenfrei

(n Butter geéraz‘en, mit Oﬁ'néan‘cﬁé/ und Krdutervahm, dazu ein Be[/agensa/az‘ 24,00 €

Krosses Zanderfilet an der Haut gebraten

mit sautiertem Blattspinat und hausgemachtem Kartoffelstampf 2250 €
Bitte erkundigen Sie sich nach unseren Zusatzstoffén & Allergenen! Unser Personal hilft hnen gerne weiter!
Beilagen & Saucen
Bratkartoffeln, knusprig gebratene Speck — Bratkartoffeln 540 €
Pommes Frites ,natur” 420 €
SiifSkeartoffel — Fommes 6,60 €
Karotten-Rahmbkohlrabi Gemiise / Kartoffelsahnegratin 540 €
Sebratene Waldpilze, Blattspinat, feinwiirzig mit Knoblauch und Zwiebeln 540 €
Ofenkartoffel mit hausgemachtem Kriuterquark 6,60 €
Bunter Wildkriutersalat mit Hausdressing 690 €
Pfeffersauce, BBQ — Sauce nach unserem hauseigenen Rezept 420 €
Hausgemachte Kriuterbutter 240 €
Mayonnaise / Ketchup 110 €
Dessert:
Schokoladen-Pumpkin Lavacake, SiifSkirschragout & Vanillerahm — Eis 890 €
Ofenwarmer Apfelstrudlel mit weissem Nougateis und Vanillesauce 850 €

Verschiedene saisonal Sorfen Eiscreme, Sorbet & Veganes Eis ~ jeKugel 200 €

Fragen Sie e[nfécﬁ bei unseren Servicemitarbeitern nach den aktuellen Sorten!



	

