Vorspeisen, Kleinigkeiten & Salate

Carpaccio vom Argentinischen Rind

mit hausgemachtem Rucola-Krdulerpesto und frisch gehobeltem Parmesan

Steak Beef Tatar

16,50 €

100 g7. vom Angus Rind zum Selbstgestalten mit: Zwiebeln, Petersilie, Senf. Paprikapulver, BBQ-Sc.,

Eigelb, Kapern und Vollkornbrot. Marinieren Sie lhr Tatar nach lhrem Geschmack. 16,50 €

Rote Beete Carpaccio

mit Z[egerﬁz‘sc/z/eéﬁse; gerosteten Sonnenblumenternen und Kiirbiskernol

Karamellisierter Ziegenkise

mit T/zmzénﬁonzg und Kirschtomaten-Rucolasalat

Weltmann's , Herbst-Salat*
mit poc/z[en‘er Williamsbirne, gerosteten Niissen, Kernen & Hausdresszhg

mit geéra tenen Wa/dpi/zen oder Roqueﬁn‘

Suppen

Hausgemachte Essenz von Steinpilzen
mit Wurzelgemiisen und hausgemachten MorchelklofSchen

Westfalische Pastinakencremesuppe

mut geéac/eenen Blumenkohlréschen

12,90 €

1390 €

1550 €

+290 €

850 €

850 €



Argentinisches Rind aus unserem Steakhouse
Dry Aged Steak, hausgereift aus unserem Reifeschrank (nicht fiir ToGo)

Tagesaktuell, fragen Sie unsere Mitarbeiter Ladlies Cut: 42,90 €  Gentleman's Cut: 44,90 €
Black Angus Hiiftsteak

Ladlies Cut: 2850 € Gentlemen's Cut : 34,50 €

Black Angus Rumpsteak

Ladlies Cut: 31,00 €  Gentlemen's Cut : 39,00 €

Black Angus Rib - Eye — Steak

Gentlemen's Cut: 45,50 € Steakhouse Cut (500 g7): 72,00 €

Black Angus Filetsteak

Ladlies Cut- 48,90 €  Gentlemen's Cut: 60,90 €

Ladlies Cut:200gr  Gentlemen's Cut: 300 gr  Stakhouse Cut: 500 gr (bei allen Steaks moglich)
Alle Steaks servieren wir mit unseren Pommes. Umbuchung der Beilagen: Bratkartoffeln, Salat oder Ofenkartoffels 1,50 €

Rumpsteak ,Strindberg
mit einer Zwiebel-Senfkruste und lnusprigen Speck-Bratkartoffeln

Ladlies Cut: 3350 €  Gentleman's Cut: 40,50 €

Pfeffersteak

Rumpsz‘ea/e, mit einer pz’/zanfen /feﬁrsauce aus grunen und rosa Beeren mit

Speck-Brathkartoffeln Ladlies Cut: 3350 €  Gentleman's Cut: 40,50 €
Blackened Steak

eine Kostlichkeit aus Louisiana, Rumpsteak mit einer pikanten Spezial-Gewiirzmischung, ohne Fett
gebraten, mit knusprigen Speck - Bratkartoffeln

Ladlies Cut: 3350 €  Gentleman's Cut: 40,50 €



Klassiker

Kalbsleber , Berliner Art“
Gebratene Kalbsleber mit ha usgemacﬁ tem /(an‘oﬁ/sz‘a mp/[ und gesc/z wenlktem

Apfel-Zwiebelgemiise 2750 €

Original , Wiener Schnitzel“
Kalbsschnitzel aus dem zarten und Say?tgen Riicken, mit, Wiener Garnitur”

fleinem Be[/agensa/af und fn usprigen Specééra z‘/zan‘ofé/n 3190 €

Geschmorte Ochsenbéckchen

n Baro/g'us mit Ra/zmw[rsz'rzg und /(arz‘oﬁé/sz‘amgf 2850 €

Hausgemachte Rinderroulade

mit eigener Sauce, Kirschrotkohl und gebratenen Semmelknodel - Scheiben 28,50 €



Weltmann'’s Burger

Weltmann's BURGER
reines Rinderhackfleisch (mit 10% Fettanteil), saflig gegrillt, mit Rucola, Tomaten,

Zwiebeln, Remoulade, BBQ-Sauce und Pommes Frites ,Natur* 18,90 €

Weltmann's BURGER ,, Deluxe*

reines thder/zack/qeisc/z (mit 10% Fettanteil), Say‘fzg gegn'//z‘, mit Rucola, Tomaten, Zwiebeln,

Remoulade, BBQ-Sauce, Bacon, Chili-Beans, Kase und Pommes Frites ‘Natur” 2250 €
Weltmann's,, Veggi“BURGER

/zausgemacﬁz‘e Wa/dpi/z—/"ez‘z‘[e.s‘, safy%g gegn'//f, mit Rucola, Tomaten, Zwiebeln,

Remoulade, BBQ-Sauce und Pommes Frites ‘Natur” 18,90 €
Weltmann’s , Wildlachs“ BURGER

aus ﬁzls*c/zem M/z'/d/acﬁg[z’/ef mit Limetten-Aioll, Hom('g—SerfD[//sauce; Gurken, Zwiebeln,

Rucolasalat, Tomaten sowie unseren /musprzgen Pommes Frites ,Natur® 19,90 €

Weltmann's BURGER ,Ziegenkése-Beef”

reines Rinderhackfleisch (mit 10% Fettanteil), saftig gegrillt, gratiniert mit Ziegenkése, dazu Rucola,

Tomaten, Portwein-Zwiebelmarmelade, Fez('genseiyf BBQ-Sauce, und Pommes ‘Natur” 23,50 €

Weltmann's,, Triiffel BURGER
reines Rinderhackfleisch (mit 10% Fettanteil), saftig gegrillt, mit schwarzem Triiffel, Cheddarkise, dazu
Rucols, Tomaten, Triffelmajo, BBQ-Sauce, und Pommes “Natur” 2650 €
_Jeder Burger kann mit Blattgold fiir einen Aufpreis von 5,00 € veredelt werden!l/
Unser Burger -Fleisch wird nach hauseigenem Rezept hergestellt und leicht pikant gewiirzt!



Fisch:

Fangfrische Kutterscholle , Finkenwerder Art*
in Butter gebraten mit Speck, Gurken - Dillsalat und knusprigen Speck-Bratkartoffeln 31,00 €

Welsfilet unter der Tomatenhaube

mit sautiertem Blat tspinat und hausgemachtem Sepia-Graupenrisotto 29,90 €

Bitte er/eundzgen Sie sich nach unseren Zusafzsf(ﬁz’n &A//e;genen ! Unser Personal /uﬁ Ihnen gerne weiter!

Beilagen & Saucen
Brathkartoffeln, lnusprig gebratene Speck-Bratkartoffeln 540 €
Pommes Frites ,natur” 4,20 €
SiifSkartoffel Pommes 6,60 €
Karotten-Rahmbkohlrabi Gemiise / Kartoffelsahnegratin 540 €
Blattspinat, feinwiirzig mit Knoblauch und Zwiebeln 540 €
Ofenkartoffel mit hausgemachtem Kriiuterquark 6,60 €
Bunter Wildkriiutersalat mit Hausdressing 690 €
Pfeffersauce, BBQ — Sauce nach unserem hauseigenen Rezept 420 €
Hausgemachte Kriuterbutter 240 €
Mayonnaise / Ketchup 110 €
Dessert:

@‘énwannerMar[//m— %Men/enode/ mit SiifSkirschragout & Vanillerahm-Eis 7,90 €
Hausgem. A}ﬁ‘/—Tan‘e mit weifSem Nougateis 810 €
Verschiedene saisonal Sorten Eiscreme, Sorbet & Veganes Eis ~ je Kugel 200 €

Fragen Sie einfach bei unseren Servicemitarbeitern nach den aktuellen Sorten!



