Buffet- & Meniivorschlige 2022/2023
Sie haben die Wahl!

Weltmann - Das Catering
Weltmann - Der Foodtrailer

Weltmann's Hotel & Restaurant, Tel. 02333-8384210

Weltmann - Das Catering & Foodtrailer, Tel. 02333- 8384210

Web: www.we[’tmann—gastronomie.de

Email: mpw@weltmann-gastronomie.de


mailto:mpw@weltmann-gastronomie.de

Hotel Restaurant

Weltmann - Das Catering — Buffetvorschlsge

Pauschalangebot 74,90 € pro Person

- 3 Vorspeisen und 1 Suppe,

- Withlen Sie 2 Hauptgiinge mit je 1 Beilage und frischem Gemiise,

- 2 Desserts

. Bier, Bier-Mixgetriinke, Alt, Weizen

- alkoholfreie Getriinke, inkl. Kaffee, Espresso

- Weif3- und Rotwein

- Sektempfang mit Sekt & Sekt-Orangensaft (1 Glas pro Person)

- Spirituosen: z.B. Ouzo, Obstler, Ramazotti

- incl. Stuhlhussen (Hotel), Kerzenleuchter, Personalkosten fiir die ersten 6 Stunden & Raummiete

Getréinkepauschale ﬁiv die ersten 6 Stunden, danach Bevechnung nach Verzehr, Personalkosten nach den ersten

6 Stunden berechnen wir mit 20,00 € p- Stunde und Mitarbeiter

Getréinkepauschale ﬁirjede weitere Stunde zu buchbar 4 6,50 €, bei Buchungsgmnd[age der

Gesam’cpersonenzah[

,,Open—End“ Getréinkepauschale +19,50 € pro Person, bei Buchungsgmnd[age der Gesamtpersonenzah[



Hotel />y Restaurant

- Westfilischer Pfefferpotthast

- Schweineschulter im Ganzen

- Putenbrust (am Stiick gebraten) gefuillt mit Spinat,
vor Ort tranchiert

1. Suppen (Service)

. Rinderkmﬁbriihe mit Mavkklbﬁchen und

Wurze[gemﬂsen

. Cuwy—Spinatcrémesﬁppchen

. Rinderbraten mit einer Rotwe'msoﬂe

- Tomatencré it Sahnehaub
omatencreme mit sanmenaube - Schweinebraten, am Buﬁfet tranchiert, mit Pfeﬁ’newahm

- Westfalische Kartoffel it Croit
estfa sene Oﬁ esuppe mit Lroutons . Rindergu[asch in eigener Soﬁe mit Papvika und

. Lauchcréme mit Gartenkresse )
Zwiebeln

. Frisches See[achsﬁ[et in Zitronen-Korianderbutter
2. Kalte Speisen

. Wesgpai[isches Schinkenbrett

Beilagen
. Hausgemachte Bergmannspraﬁnen
- buntes Salatbﬁﬁet mit 2 verschiedenen Dressings ' Rosmarinkartoﬁf eln
- Strauchtomate mit Mozzarella und ﬁfischem ' lhﬁo-ﬁd e[gr atin
Basilikum - Basmatireis
. Roulade von der Putenbrust mit Friichten und - Bunte Nudeln
verschiedene Dips - Salzkartoffeln
- Strauchtomaten, gefiillt mit Ricotta und Basilikum + Buttermilch-Kartoffelstampf
- Matjesfilet mit einer Apfel-Zwiebel-Marinade - Rostitaler
- Vitello Tonnato von der Putenbrust mit - frisches Gemilse
Thunfischcréme
. Hausgemachte einge[egte italienische Gemiise 4. Desserts
(Zucchini, Auberginen...), gegrillt - Schokoladen-Creme-Briileé

. Bayerisch Créme mit Fruchtsauce

- Mousse au Chocolat
3. Warme Speisen

. Waldbeeren-Griitze mit Vanillesauce

- Westflischer SpiefSbraten mit Speck und Zwiebeln - Rustikales Kisebrett

in Altbiersofle - Eisbar ,Do it Yourself“ mit Hornchen, Bechern,
- Bandnudeln mit frischen Pilzen und Loffeln, Sauce und Toppings

Frﬁh[ingszwiebe[n . ,,Candy Bar Black Angus®, verschiedene Siiﬁwaren in
- Putengeschnetzeltes in Champignonrahm Bon-Bonieren mit Tiitchen und Klammern zum

- Hihnchenbrustmedaillons in provinzialischer Sauce Selbstbefiillen



Hotel

Restaurant

Buffetangebot 42,90 € pro Ferson

(inkl. Brot und Butter), Getrinkepauschale aus dem Pauschalangebot fiir 44,50 € p. P zu buchbar!

1. Suppen (Service)

. Lauchcrémesuppe mit Crevetten
* Créme von jungem Spinat mit geréiucherter Forelle

- Top inambwcrémesuppe mit Kerbel

2. Kalte Speisen

- Gronlandcrevetten mit Cocktailsauce im Glas

- Vitello Tonnato: Glasierter Kalbsriicken mit
Thunfischreme und Kapern

- Roulade von der Putenbrust mit Friichten und
versch. Dips

* Variation von Riucher- und Graved-Lachs vor Ort
geschnitten mit Sahne-Meerettich

* Ital. Wurst- und Schinkenspezialititen mit Oliven
und marinierter Papvika

+ Salatbuffet mit 2 verschiedenen Salatsofien

» Strauch-Tomate mit Mozzarella und Basilikum

. Avgenﬂnisches Roastbeeﬁ rosa gebraten, mit Sauce

Remoulade

3. Warme Speisen

* Ragout von Edelfischen mit sautiertem Blattspinat

- Geschmorte Lammkeule vor Ort tranchiert, mit
Thymianjus

- ganze Putenbrust, am Bﬁfett tranchiert

. Lachsﬁ[et mit Kirschtomaten, Oliven und Krautern

tiberbacken

- Arg. Angus—steakhiAﬁe, am Stiick gebraten, mit
Rotweinjus

* Medaillons vom Schweinefiletmit mildem Pfefferrahm

. We[sﬁ[et, gebettet auf Vahmigem Linsengemiise

Beilagen:

* Rosmarinkartoffeln

. Kartoﬁe[graﬁn,

* Basmatireis

- Tagliatelle

 Salzkartoffeln

* Hausgemachter Buttermilch- oder
Siiflkartoffelstampf

* Schupfnudeln

. ﬁ'isches Gemiise (am Bufett zubereitet)

4. Desserts
. ﬁ'ischer Fruchtsalat mit Vaniﬂesoﬁe

* Mousse von weifSer und brauner Schokolade
* Mango-Panna-Cotta mit Fruchtmark

* franzésische Kiseauswahl

- Eis-Bar”

. ,,Candy—Bar“



Hotel

Restaurant

Buffetangebot 52,90 € pro Person

(inkl. Brot und Butter), Getrinkepauschale aus dem Pauschalangebot fiir 44,50 € p. P zu buchbar!

1. Suppen (Service)

. Peters'L['tenwurze[crémesuppe mit ﬁfischem Tﬁiﬁe[
. Kmstenﬁerschaumsuppe mit Riesengame[en

. Rote-Beete-Schaumsuppe mit ge’oratenem Lammﬁ[et

2. Kalte Speisen
tal. Antipasti bestehend aus: Au]oerg'men, Zucchini

Knoblauch-Oliven, Salami, uv.m.

. Hausgebeiztev Lachs mit Honig-Senf-Soﬂe, am Buﬁet
zubereitet

. Roastbeeﬁ rosa gebraten, mit hausgemachter
Remoulade

- Cocktail von Eismeerkrabben

- buntes Salatbiiffet mit 2 verschiedenen Salatsoffen

- Parmaschinken mit Cantaloupe-Melone

-Vitello Tonnato (Glasierter Kalbsriicken in
Thunﬂschsoﬁe)

-Lachs ,Bellevue®: Im Ganzen gegarter Lachs mit
Limonen Créme Fraiche und geriucherten Edelfischen

- Carpaccio vom Angus-Rind mit gehobeltem
Parmesan

- Roastbeef, vor Ort tranchiert

- Lammriicken, am Stiick gebraten,

- Zopf vom Fjord-Lachs mit Spinat und Tomaten

3. Warme Speisen

- Argentinisches Roastbeef, am Biiffet tranchiert mit
Sauce Bearnaise

- Lammriicken, am Stiick gebraten, mit Krauterjus

- Brust und Keule von der Barbarie-Ente mit Orangen-
Pfefferrahm

- Seeteufelfilet auf Orangenfenchel

- Kalbsmedaillons in Morchelrahm

Beilagen:

- Rosmarinkartoffeln

- Kartoffelgratin

- Basmatireis

- Tagliatelle mit Waldpilzen

- Salzkartoffeln

- Rostitaler

- Schupfnudeln

. ﬁ'isches Gemtise am Buﬁfet zubereitet

- Hausgemachter Buttermilch- oder SiifSkartoffelstampf

4. Desserts
. ﬁfanzi)'s isches Kisebrett

- Tiramist

- Mousse von weifler und brauner Schokolade mit
Vanillesofle

- frischer Fruchtsalat mit Vanillesauce

- Apfelstrudel mit Vanillesauce

- Weisses Kaffeemousse

- Tonkabohnenmousse

- Himbeer-Créme-Briileé

- Eis-Bar"

. ,,Candy—Bar“



Hotel Restaurant

Weltmann - Das Catering — Meniivorschlsge

Menui ] — 324,90 € pro Ferson

Black Angus Rinder Schwert-Menii

Consommée vom Angus Rind mit Wurze{gemb'isen und Wachtel-Ei

KFK

Rinderbraten vor lhren Augen mit dem Schwert gefe[/z‘. Dazu reichen

wz%Speckbo/znenbdndc/zen und Pommes Gratin, sowie eine Krduterjus

KFK

Bayerzls‘c/ze Creme im Glas mit Pﬁrs[c/zsa uce und Kiwi-Salat

Menii 11 — 43,90 € pro Person

Carpaccio vom Angusrind mit Rucola Festo und Parmesan

KFK

H’/ez‘—/l/lzgnons vom Angus—/&'nd mit Petersilienwurzeln und /an‘qﬁ'/—/(rapﬁ'n

KFK

Tonkabohnen Mousse auf Mandelbisquit und Schokoladencréme



Hotel Restaurant

Mendi 11l — 29,50 € pro Ferson

annen/eresse—Sc/zaumsuppe mit Himbeer-Creme Fraiche

KR

Fangfrischer Loup de Mer (Wolfsbarsch) mit glasierten Kirschtomaten und Sepia-Graupen Risotto

KFK

Mousse von dunkler Kuvertiire mit saisonalen Friichten und Vant'//eg/ace

Menii IV — 31,90 € pro Ferson

Vegetarisches Menii (auch vegan)

Rote Beete Sc/zaumsuppe mit ge/éen Beete- Wdy@ n
Hausgemac/z tes Strudelséckchen von saisonalem Gemiise
mit provinzialischer Sauce und Petersilienkartoffelstampf’

(mit Soja-Sahne statt Milch)

KFK

Zweierlei Melonensalat mit hausgemachtem Fruchtsorbet



Hotel Restaurant

4-Gang-Menu

Mend V — 43,50 € pro Person

Kleiner Wildkriutersalat mit geéra tenen Krautersaitlin gen

KR

Leichte Toma fen/er‘ﬁérﬁ/ze mit ﬁ[sc/zem Basilileum

KR

qur[//z‘e Maishihnchenbrust mit /%ﬁr—/l/le/onenzwzkée/n und Herzogm/zan‘oj@ n

KFK

Weﬂ)’es /(aﬁemousse mit marinierten Waldbeeren

Menii IV — 46,90 € pro Ferson

Hausgema chter Mettwurststrudel an leichter /(aﬁoj?/créme mit Tomaten-Friseésalat

KFK

Kleines Welsfilet unter der Krduterkruste auf Sepia-Graupenrisotto

KFK

Gefiilltes Schweinefilet mit saisonalem Gemiisekdrbchen und gebratenen Salbei-Schupfnudeln

KFK

Westfalische Gotterspeise im Glas geschichtet (Kirschgriitze, Vanillecreme und Pumpernickel)



Hotel Restaurant

Weltmann - Der Foodtrailer

Livecooking & Streetfood aus Weltmann s Foodtrailer
,Das besondere Event*

Weltmann s Créperie — 22,50 € pro Person

Herzhaft:

Crépe mit Kase

Crépe mit Kise und gekochtem Schinken

Crépe mit Tomate — Mozzarella

Crépe mit Serranoschinken und Rucola

Crépe mit gebratenen Waldpilzen und Frithlingszwiebeln
Crépe mit Ziegenkise und Thymianhonig

Crépe mit Riucherlachs und Dillsauce

Cvépe mit Pastrami und Tviiﬂ‘e[ma-jonnaise

Alle herzhaﬁen Crépes bereiten wir mit Rucola, frischen Gartenkriutern und leichter Créme

Fraichesauce zu. Diese Komponenten konnen natiirlich auf Wunsch auch wegge[assen werden!

Sﬁﬁ:
Crépe mit Zimt & Zucker
Crépe mit Nutella

Crépe mit Apfelmus




Hotel />y Restaurant

Weltmann ‘s Burger — ,Bau‘“Stelle — 3850€ pro Person

Weltmann's Klassik Burger

Weltmann's Cheese Burger

Weltmann's Cheese & Bacon Burger

Weltmann's Ziege — Beef Burger

Weltmann's Veggi Waldpilzburger

Weltmann's Kabeljau Burger

-Alle Beef Burger sind aus 100% argent. R'mdﬂeisch und ,,ge’oaut“ mit hausgem. Remouladensauce,

Tomaten, Zwiebeln, BBQ-Sauce, Rucolasalat

Dazu bieten wir ﬁfische und knusprige Pommes Frites mit Schale und knusprige Sﬁﬁkaﬁoﬂe[pommes an!

Weltmann s Oldtimer-,Mobil“— 326,50 € pro Person

Origina[ »Prager Schinken“ am Stiick, oder alternativ Spieﬂ’oraten (Pute oder Schwein) am Stiick
Smoked Beef—Ribs, Dazu Farmersalat und hausgemach’ce BBQ-Sauce

Grill- Rostbratwurst im Brotchen

Grill Krakauer im Brotchen

Weltmann's Currywurst

Weltmann's Currywurst ,,spezia[“, mild oder schavf

Dazu bieten wir ﬁrische und knusprige Pommes Frites mit Schale und knusprige Sﬂﬁkartoﬂe[pommes an!

Alle Angebotsvarianten des Foodtrailers gelten ab einer Mindestpersonenzahl von 35 Personen, und alle
Preise verstehen sich incl. Schiilchen, Einwegbesteck/Pommes Piekser, Servietten, der aktuell geltenden

MwSt., sowie Anfahrt und Reinigungskosten! Lediglich die Personalkosten werden zusitzlich berechnet.

Selbstverstiandlich stellen wir das Angebot auch alternativ nach Thren individuellen Wiinschen zusammen.
Ega[ ob Menil, Bujfe’c, Catering oder Foodtrailer, Thre Wiinsche und Gaumenﬁeuden setzen wir gerne um,

und konnen natiirlich auch entsprechende Getrinkepauschalen mit anbieten.



Hotel />y Restaurant

lhr Gastgeber sind wir/

- alle Feiern ab 20 Personen ohne Raummiete

- giinstige Zimmerpreise ﬁ}iv Ubemachtungsgéiste

- das Hochzeitszimmer ﬁ'w das Brautpaar ist gratis (je nach Veyﬁkg’oavkei’c)

- individuell gestaltete Meniikarten

- Biiffet & Foodtrailer: Kinder bis einschl. 5. Lebensjahr essen kostenlos, Kinder ab dem 6.,
bis einschl. 1 Lebensjahr zahlen die Hlfte (50%)

. persb'nﬁche, kompetente Beratung

- hachste Service- und Kiichenqualitit

- Unterstiitzung bei Unterhaltungs- und Floristikfragen

-Vevanstalmngsréiume bis zu 180 Personen

Marlene und Marcus Weltmann

Breckerfelderstr. 15
58256 Ennepetal
Telefon 02333-8384210

Auch auf Facebook
www.we[tmann—gastronomie.de

mpw@we[tmann—gas’tronomie.de



